@ VISCONTIS

AZIENDA AGRICOLA BOVERI LUIGI FILARI DI TIMORASSO
COSTA VESCOVATO / PIEMONTE

BOVERI LUIGI
PIEMONTE
COSTA VESCOVATO

44° 49' 16" N
08° 54" 55" E

ANNO DI

VITIGNI

|
FONBAZIONE TIMORASSO ,/ BARBERA
1992 CORTESE / CROATINA

BONARDA / MOSCATO
SYRAH

BOTTIGLIE PRODOTTE
ALLANNO
80.000

ESTENSIONE
qg TERRITORIO
— —_—

?ﬁ 30 Ha

VITIGNO VINIFICAZIONE E
100% Timorasso AFFINAMENTO — e
GRADO ALCOLICO Pressatura soffice delle HLARI DI T]MORASSO
14.5% uve, illimpidimento e &

fermentazione del & %%W
SISTEMA DI mosto limpido a 18/20°. e
ALLEVAMENTO Affinamento in
Guyot autoclave sulle fecce

nobili per 12 mesi con
TEMPERATURA DI frequenti batonnage e @
SERVIZIO in bottiglia per altri 12
12°C mesi.

BOVERI LUIGI

ZONA DI PRODUZIONE TIPOLOGIA > i

Piemonte, Colli Tortonesi.

Vigneti a 300m sim. TERRENO

Marnoso/Calcareo

NOTE DEGUSTATIVE

Colore giallo dorato intenso, vivace e cristallino.
Profumo infenso e persistente con sentori di ananas, pompelmo e
fiori gialli, uniti a sfumature minerali.

Al palato € pieno ed elegante, di grande equilibrio e intensitd.

Visconti 43 S.p.a.
ABBINAMENTI Via Azzone Visconti 43,
Si abbina bene con il formaggio Montebore, carni bianche, 20900 Monza MB
primi piafti di pasta fresca e risotto al Timorasso. Tel (+39)039 9194365

visconti4 3.it
info@visconti4 3.it



